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22.06 - 26.06.2026 Event Café

MO 22-06 PASTA DAY
PASTA MIT RINDER BOLOGNESE (10,18) ODER PASTA MIT HAHNCHEN-BROCCOLI
SAUCE(10,16 )

VEG
PASTA MIT ROTER PESTO SAUCE UND PINIENKERNEN (10;16) ODER PASTA MIT
CHAMPIGNON GULASCH (16) (VEGAN)

DI 23-06
GEGRILLTES SCHWEINEMEDALLONS MIT ROSTI DAZU SALAT BUFFET (10,12)

VEG
KASESPATZLE MIT ROSTZWIEBELN DAZU SALAT BUFFET (10,12,16)

MI 24-06
THAI HAHNCHEN CURRY IN KOKOSMILCH MIT BASMATI REIS (10,14,15)

VEG
ASIA NUDEL GEMUSE PFANNE (10,12,14,15)

DO 25-06
HAHNCHEN CORDON BLEU MIT POMMES UND PFEFFERRAHMSAUCE(10,12,16)

VEG
UBERBACKENE TORTELLINI MIT SPINAT RICOTTA FULLUNG (7,10,16)

FR 26-06
HACKFLEISCH LASAGNE (Rind) (10,16)

VEG
GEMUSE-REIS-PFANNE (x) (Vegan

Anderungen vorbehalten

I: 1. Antioxidationsmittel 2. Konservierungsstoffe 3. mit Phosphat 4. Farbstoff 5. Geschmacksverstarkern 6. Sulungsmittel 7. Wir verzichten
soweit es geht auf die Verwendung von Zusatzstoffen. Es kommt jedoch vor, dass wir Produkte verwenden, (Knacker, Leberkase,
Wiener, Schinkenwdirfel...), die ohne Zusatzstoffe kaum erhaltlich sind.

II: Allergene kénnen lhre Gesundheit gefahrden bzw. Allergien auslésen. Bitte beachten Sie die Kennzeichnung: 10. Glutenhaltiges Getreide
11. Krebstiere 12. Eier 13. Fisch 14. Erdniisse 15. Soja 16. Milch & Milcherzeugnisse (einschliefllich Laktose) 17. Schalenfriichte 18. Sellerie
19. Senf 20. Sesam 20 21. Schwefeldioxid und Sulfite 22. Lupine 23. Weichtiere
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