
   Wochenkarte
12:00 - 15:00 Uhr Geöffnet

19.01.2026 - 23.01.2026

Montag - Pasta Day
Pasta mit Hack-Lauch-Sauce (Rind) (10;16) oder Pasta mit 
Krabben in Hummersauce (10;11;16)

VEG
Pasta Spinat-Gorgonzola-Sauce (10;16) oder Pasta mit 
Tomaten Ratatouille Sauce (10) (Vegan)

Butter Chicken mit Basmati Reis (10;16)

VEG
Toskanische Nudelpfanne mit getrockneten Tomaten, Oliven 
und Rucola

Curry Wurst mit Pommes und Krautsalat (10;16)

VEG
Indische Spinat Linsen(-Dal) mit Basmati Reis (Vegan)

Leberkäse mit Spiegelei dazu Stammpfkartoffel und Spinat 
(10;12;16)

VEG
Gnocchi Auflauf in Tomatensauce mit Parmesan und Mozzarella 
überbacken (10;16)

Gegrilltes Mediterranes Hähnchenbrustfilet mit Kroketten dazu 
Salat Buffet (12;16)

VEG
Käsespätzle mit Röstzwiebeln dazu Salat Buffet (10;12;16)

Dienstag - BBQ Day

Mittwoch

Donnerstag

Freitag

Änderungen vorbehalten

1. Antioxidationsmittel 2 , Konservierungsstoffe 3 , mit Phosphat 4 , Farbstoff 5 , Geschmacksverstärkern 6 ,Süßungsmittel 7 , Wir verzichten 
soweit es geht auf die Verwendung von Zusatzstoffen. Es kommt jedoch vor, dasswir Produkte verwenden, (Knacker, Leberkäse, Wiener, 
Schinkenwürfel…), die ohne Zusatzstoffe kaum erhältlichsind.

2. Allergene können Ihre Gesundheit gefährden bzw. Allergien auslösen. Bitte beachten Sie die Kennzeichnung:Glutenhaltiges Getreide 10 , 
Krebstiere 11 , Eier 12 , Fisch 13 , Erdnüsse 14 , Soja 15 , Milch & Milcherzeugnisse(einschließlich Laktose) 16 , Schalenfrüchte 17 , Sellerie 18 , 
Senf 19 , Sesam 20 , Schwefeldioxid und Sulfite 21 ,Lupine 22 , Weichtiere 23 ,
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